


TARIF 2023

BON DE COMMANDE :

Prix TTC

Prix TTC
Unitaire

Quantité

Montant
total

Le Foie gras de canard entier
Foie gras de canard, sel, poivre

bocal 100g
bocal 130g
bocal 180g
bocal 250¢g
bocal 335¢g
bocal 500g
boite rectangle 200g

Le Foie gras de canard entier mi-cuit

Foie gras de canard, sel, poivre

bocal 180g
bocal 335¢g

Le Foie gras de canard entier mi-cuit facon torchon
Foie gras de canard, gelée et bouillon de volaille, alcool,
épices, sel, poivre

boite 400g

Les Alliances de Foie gras de canard entier

Le Foie gras de canard entier truffé
Foie gras de canard, truffe 3%, jus de truffe, sel, poivre

bocal 130g ...
boite rectangle 200g

Spécialité de Foie gras de canard entier aux figues
ingrédients : foie gras de canard, figues 11%, sel, poivre

bocal 180g
Les Blocs de Foie gras de canard

Foie gras de canard, eau, sel, poivre, sucre
sans morceaux

boite 70g
30% morceaux

boite 130g
boite 200g

Le Foie gras d’oie entier
Foie gras d’ oze sel, Iyozvre oy

bocal 180g
bocal 330g

Le Canard gras confit avec foie

2 bocaux confits (1 aile magret + I cuisse) 2000g
1 bocal abats (gésier + cou + ailerons)  600g
1 bocal rillettes ... ... 180g
2 bocaux foie gras entier 250g (chacun) 500g

aul00 g

1620 €
16,00 €
1589€
14,80 €
1439€
13,00€
16,50 €

TRE
A con

1589 €
14,39€

14,00 €

28,46 €
23,00€

15,56 €

9,86 €

831€

825€

21,11 €
19,09 €

16,20 €
20,80 €
28,60 €
37,00 €
48,20 €
65,00 €
33,00 €

server obligatoiren

28,60 €
48,20 €

56,00 €

37,00 €
46,00 €

28,00 €

6,90 €

10,80 €

16,50 €

38,00 €
63,00 €

Tout un canard gras

105,00 €

S IMPORTANT : MI-CUIT

nent au réfrig

CUIT : DLC de 1 an.
érateur.

Sous total
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BON DE COMMANDE : TARIF 2023

Les Confits de Canard a I’os

Viande de canard gras, graisse, sel

1 aile magret + I cuisse  bocal 1000g
= 2 cuisses bocal 950g

Les Confits de Canard
2 cuisses p> bocal 700g
abats @ bocal 600g
(gésier + cou + ailerons)
5 gésiers bocal 400g
5 manchons bocal 650g

1 magret confit
4 cuisses

boite 500g
boite 1500¢g
boite 1850g
boite 800g

6 cuisses
graisse de canard

Les Spécialités Landaises

1 caille désossée fourrée au foie gras
Caille, 30% foie gras, sel, poivre boite 130g
Cou de canard farci*

Peau de cou et viande de canard,
foie gras 20%, jambon, farine, oignon, ail,
oeuf, sel, poivre, épices

‘Magret de canard fourré au foie gras boite 500g

Magret, foie gras 25%, sel, poivre, épices

boite 400g

Terrine de boudin a l’ancienne* boite 190g

Maigre, gras et sang de porc, sel, échalotes,
poivre, épices
Jambonneau*

Jarret de pore, sel, poivre

Ballotine de chapon safranée 20 % FG *

Chapon, bloc de foie gras, gorge de porc, boite 200g
épaule, foie de volaille, oeuf, sirop de canne, safran 0,01%,
sel, poivre, bouillon de fond de volaille

Terrine « Pique Nigque »*

Epaule et gras de porc, foie de volaille, oeuf, Cognac,
échalote, sel de Guérande, maizena, poivre

Saladine (Préparation pour salade landaise)

Gésiers, coeurs et aiguillette de canard, pignons bocal 180g
Filet de Porc confit*

Filet de porc, graisse de canard, sel, ail

Garbure

Viande de canard, pommes de terre, carottes,
poireaux, haricots secs, choux verts, épices

boite 200g

bocal 185g

boite 700g

bocal 1380g

.

Les signalés par * ¢ du porc

Prix TTC  Prix TTC Quantité Montant
au 100 g Unitaire total

251€ 25,10€ |l
211 € 20,00€ |
226€ 1580€ | ).
1,60 € 9,60€ |}
2)38 6’ 9,50 € ......................................
1,92€ 12,50 € | b
304€ 1520€ | ).
1L71€ 2560€ | ...l
1L73€ 32,00€ | )
1’066’ 8’50 € ......................................
838€ 10,90€ | )
4’13 € 16,50 € ......................................
ssoe | 27,50€ )
258€ 490 €

3,35 € 6’70 € ......................................
3’90 € 7’80 € .......................................
443¢€ 820€ | ol
433¢ 780€ |l
280 | 20,20€ | [
151€ 2090€ |

Sous total page 2




BON DE COMMANDE : TARIF 2023

Prix TTC

Prix TTC
Unitaire

Quantité

Montant
total

Les Pates et Rillettes
Paté au foie de canard

au 100 g

_ . bocal 185g | 384¢ 7,10€ |
Viande de canard, 30% foie gras, sel, poivre
Délice landais 25% FG en médaillon*
Viande de canard et de porc, bloc de foie gras 25 %, sel, poivbeoue 130g 523€ 6,80 € |
Terrine de Campagne maison*
. Foie et viande de porc, viande de canard, oeuf, bocal 185 g | 24¢ 450€ ...
S ; légumes, épices, sel, poivre.
Rillettes pur canard bocal 180g | s06¢ | 5,50€
Viande de canard, sel, poivee T T L
Rillettes au foie
€
Viande de canard, foie gras 30%, bocal 180g 83 8’70 €l
sel, poivre
Terrine au Sauternes 50 % FG en médaillon bocal 185g | sese | 10,50€ |
50 % bloc de foie gras de canard,
viande de canard, foie de volaille, légumes,
Sauternes 0,40%, oeuf, sel, poivre
Terrine au Jurangon 30% bloc de foie gras
Viande de canard, bloc de foie gras, foie de volaille, bocal 185 g| 37m¢€ 6’90 €
oeuf, légumes, Jurangon 0,60%, sel, poivre, épices | [ [T
Terrine au poivre vert 30% bloc de foie gras
Viande de canard, bloc de foie gras, foie de volaille, oeuf,
légumes, Armagnac, poivre vert 2,80%, sel, poivre, épices bocal 185g| 3.68€ 6,80€ |
Fritons au piment d’Espelette
Viande de canard, foie gras 10 %, foie de volaille, .
légumes, ail, piment d’Espelette 0,30%, sel, poivre, épices boite 200g 2,90 € 5,80 € |
Pistaché de canard en terrine
Viande de canard (70%), foie de volaille, oeuf, boite 1 80g 283¢€ 5,10 €
vin blanc, pistaches (3%), sel, fécule de pommes de terre, poivee | | |
Terrine a I’ancienne 30 % bioc de foie gras en médaillon
Viande de canard, bloc de foie gras, foie de volaille, .
oeuf, sel, poivre, épices boite 130g 508¢ 6,60 € |
Terrine de palombe aux morilles
Viande de canard et de palombe, foie gras, foie de volaille,
légumes, morilles 4,40%, Armagnac, sel, poivre, épices boite 130g 4,31€ 5,60 € |
. \ » A
Terrine du paysan & I’échalote boite 130g| 3s4¢ 460€ |
Viande de canard, foie de volaille, Armagnac,
sel, poivre, épices, échalotes 0,80%
Terrine Landaise a I’Armagnac* bocal 185g | 243¢ 450€ |
Viande de canard, foie de porc, légumes, Armagnac, sel, poivre, épices
Les 6 terrines ci-dessus (1 de chaque) M € 29,00 €

Les produits signalés par * contiennent du porc

Sous total page 3




Produits frais & semi-frais %

Prix TTC

au 100

Prix TTC
Unitaire

Quantité

Montant
total

gras de canard entier mi-cuit sous vide (DLC.' 6 aniS) A conserver au réfrigérateur

Le naturel : Foie gras de canard, sel, poivre blanc

barquette 120g
barquette 200g

Le torchon : Foie gras, gelée & bouillon de volaille, alcool,
épices, sel, poivre blanc

barquette 120g

barquette 200g................... _

L’Espelette : Foie gras, sel, poivre blanc, piment d’Espelette

barquette 120g............................
barquette 200g...................

Le lot des 3 barquettes 120g (3 x 120g)
Le lot des 3 barquettes 200g (3 x 200g)

1 barquette de chaque

Magret de canard fumés & séchés

Magret de canard fumé entier  picce minimum 280g
Magret de canard séché entier  picce minimum 250g
e
Magret de canard fumé franché plaquette 100g

[l
ks de WU
Magret de canard séché tranché plaquette 100g
N 7 5

Le nature environ 800/850g.................
L’Espelette environ 800/850g.............
Le royal au foie gras environ 950g . '§

Les magrets de canard frais sous-vide (DLC

Le colis de 4 magrets de canard frais sous vide

label rouge  minimum 1600g

Produits expédiés sous température dirigée
pour garantir une qualité parfaite

1417 €
14,00 €

14,17 €

A conserver au réfrigérateur

482€

540€

7,90 €

7,90 €

13,50 €
13,50 €

7,90 €

7,90 €

: 18 jours) 4

34,00 €
34,50 €
41,50 €

rs)

42,00 €

conserver au réfrigérateur

A conserver au réfrigérateur

&0

o

Sous total page 4




BON DE COMMANDE : TARIF 2023

Prix TTC
aul00 g

Prix TTC
Unitaire

Quantité

Montant
total

Les plats cuisinés

Cassoulet landais au confit*

bocal 750
Haricots, manchons de canard, saucisses pur porc, g
bouillon de légumes et de viande, tomate, graisse de canard, sel, épices

Lentilles au confit de canard*

1
Lentilles, manchons de canards confits, boca 750g
saucisses pur porc, 0ignons, carottes, épices

Poulet des Landes en gelée bocal 750g
172 poulet 580g, gelée, estragon, cerfeuil,

citron, sel et poivre

Axoa de canard bocal 350g

Viande de canard, poivrons rouges, oignons,
vin blanc, piment doux, piment d'Espelette, ail, sel, épices

Confit de canard aux cépes bocal 750g

2 cuisses de canard, graisse, cépes 10,70%, ail, sel

Délice de canard * petits champignons & Porto Bocal 580 g

Ceeurs de canard gras, champignons, jambon,
légumes firais, (oignons, carottes), farine, Porto,
bouillon, sel, poivre noir.

Salmis de canard sauce aux cépes bocal 750g

4 manchons de canard, bouillon de volaille,
(eau, bouquet garni, vin rouge, fond de volaille, sel,
poivre, sucre, fécule), carottes, cépes 2,70%

Aiguillettes de canari d confites  'ail en chemise Bocal 580g
Ai}ruillettes et graisse de canard, gousses d'ail frais,
sel, poivre noir moulu a l'instant

Civet de canette au vin de Malbec Bocal 580g
Cuisses de canette, vin Malbec 15%, oignons,
carottes, Armagnac, farine, sel, poivre noir moulu a l'instant,

bouquet garni
Ris de veau fagon Rossini Bocal 460g
Ris de veau, foie gras de canard, sauce madere,

champignons de Paris, sel, poivre noir moulu a l’instant

Rognons de veau flambés a I’ Armagnac Bocal 580g

Rognons de veau, champignons de Paris, échalotes, vin blanc,
creme fraiche, Armagnac de I’alambic, épices

Spécialité fbie QS aux raisins et d IArmagnac Bocal 460g

oie gras de canard 250g, raisins blancs,
une pointe d’alcool, fécule, sel, poivre noir moulu a l'instant

Sauté de poulet i I'vignon rouge Bocal 400g
Emincé de poulet, oignons rouges, vin blanc, ail, bouillon de volaille,
graisse de canard, sel, fond de volaille, poivre

Notre offre dégustation

2 bocaux de foie gras de canard entier 180g
2 bocaux de Spécialité de foie gras
de canard entier aux figues 180g

1,76 €

1,53 €

2,20€

4,14€

2,36€

248€

L75€

245€

2,60€

7,61€

2,79€

7,61 €

3,50€¢

Les produits signalées par * contiennent du porc

13,20 €

11,50 €

16,50 €

14,50 €

17,70 €

14,40 €

13,10 €

14,20 €

15,10 €

35,00 €

16,20 €

35,00 €

14,00 €

99,00 €

Sous total page 5




Total général T.T.C.

1 ABORDE Frais de port

(ongerterie: [unduige Airfiganale MONTANT TOTAL

Recommandations a respecter lors de la livraison de votrecolis:  Nom - ...
- Ouvrez le colis et vérifiez le produit avant signature du bon de

livraison. Adresse :........c.ccciiiiiiiiiiiie
- Si le livreur ne vous laisse pas la possibilité de contrdler le colis,
indiquez le sur le bon de livraison

- Refusez tout produit endommaggé et notez sur le bon de livraison
"REFUSPOUR AVARIE".

) h ) Codepostal : ...................... Ville : ....cooeveeann.
- Les mentions "réserve de déballage" ou "emballage en bon état" ne
sont pas valables en cas de litige. Dated’anniversaive: | 1 I 1
Forfaits transports par adresse TEL oo
pour la France Métropolitaine : Portable - ......
0a200€:12€ .
N =ML ..o @
200a460€:15€

L’un des deux est indispensable pour votre suivi colis

TRANSPORT GRATUIT Date de livraison approxXimative : .................c.cccceeeeceveeneenenen.
Pour toute commande de plus de 460 € I:' cheque a la commande a [’ordre de Laborde Foies Gras

expédiée 2 une seule adresse. [ Carte Bieue °
arte bleue

Pour les départements 40, 33 et 64
Livraison gratuite pour

Date d’expiration

Les 3 derniers numéros inscrits au verso de votre carte |_|_|_,
toute commande de plus de 250 €

sinon compter 12 € de port Date et signature

MEDAILLE
DE BRONZE
... PARIS 2023

2022

7 anard
7 ovows S ovoms
fOSKERS o cuitau’ BT

NOUNELE-ACUTANE NOUMELE AQUTANE
SAVELR DAROENT E

D’OR
. PARIS 2022
o




Nos Boutiques :

Saint-Paul-lés-Dax : BOUTIQUE MAISON LABOR.
24, avenue Gaston Phoebus - 40990 Saint-Paul-Les-
du Mardi au Samedi de 10h a 13h30 et de 14h30 a
Dimanche de 9h a 13h b

@ 0558902533

Arcachon : BOUTIQUE MAISON LABORDE
7bis rue Jehenne, Place des Marquises, 33120 ARCAC
@ 0557157805 :

Léon : BOUTIQUE MAISON LABORDE ‘

820, Avenue du Lac, 40550 Léon - D 05 58 49 7:
Maylis : a Caoubet, a la CONSERVERIE, du Lundi au
de 9h a 12h30 et de 13h30 a 17h - D 05 58 97 7.

Bordeaux : au marché des Capucins, chez Alain C
du Mardi au Samedi de 5h a 12h - @ 05 56 92 66

¢ St-Paul-les-Dax

Boutique ¢ Boutique dArcaco -

Demandez notre catalogue spécial
colis cadeaux

La famille Laborde est heureuse de partager avec vous I’authenticité du goiit

LABORDE
(orgerseric: [induige Aiiganale

Caoubet - 40250 Maylis - @ 05 58 97 77 74
www.foiegraslaborde.com contact@labordefg.com

\wutenberg - pax - os s8 74 96 52
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